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bpeHO CBIXXNX CUPIB




MNO3NULIOHYBAHHA BPEHAY

é) Mun 0BiLFEMO, LLLO CMaYHYy CTPaBy MOXHa NMPUroTyBaTH 3a... 15 XBUIUH

é) 3 Lel’ gocTaTHbO 15 XBUTMH, KITbKOX MPOCTUX IHFpenieHTIB | 6a)kaHHA 3'ICTU LWOCh
CcrpaBal KnacHe

é) BypaTa, cTpauyaTena, pikoTa 4YM MoLapena — ue Tom cammm must have
Y XONNOAWNMbHUKY, AKMI MEPETBOPIOE «LWLO 6 TAKOro LWBUOKO MPUIrOTYBaATU?»
Ha PEeCTopPaHHY CTpaBy 6e3 3anBUX MPOLLECIB Ha KYXHI



KAPTA PEINOHIB

Kyau BigpBaHTa)XxyemMo cupm Lel’

YepHiriBcbKa |

 BonMHCbKa

L, XMTOMMPCBKA ¢

XapKiBCcbKa

) Yepkacbka
BiHHMUbKA -

: MuKonaiBcbka

— o6nacrTi, B 9Ki MM BigBaHTa)KyEMO NpPOAYKLilo

. — TUMYACOBO OKyNnoBaHi TepuTtopii

MpuUMITKa: crioci6 JOCTABKM — YTOYHIOUTE Yy HALLIOIO MeHeaKepa






MOLIAPEJIA KYBUK

Kno4yoBi XxapaKTepucTUKu cupy

Bara 150 r

XXupHictb 45%
CTpoK npuaaTHoOcTi | 45 gHiB

Tun MonokKa KopoB'aue

YMoBMU 36epiraHHa | 0-6°C

K-CTb y SLLUKY 10 WTYK

BUKOPUCTaHHSA niua, rapayi ctpasu, cynu, COycm

@ CUp yrKe roToBMM 09 BUKOPUCTAHHA 6€3 3aMBUX PYXiB | BUTPAT
yacy. Po3Mip KyOUKIB — 4x4 MM

é) Mae€ yHiBepcanbHi BTAaCTUBOCTI MPW BUKOPUCTAHHI Y AKOCTI
TOMIHIY O04 Niun Ta iIHrpefieHTa HeCONOAKMX CTPaB

100% MOJSIOHMHUM CUp piBHOMipHO po3noginaerbca YTBOPIOE €KCTPACUPHiIi HUTKU Nlerko nsaBuTbCS



CYNNYTYHI KYBUK

Kno4yoBi XxapaKTepucTUKu cupy

Bara 150 r

XXupHictb 40%
CTpoK npuaaTHoOcTi | 45 gHiB

Tun MonokKa KopoB'aue

YMoBMU 36epiraHHa | 0-6°C

K-CTb y SALLUKY 10 WTYK

BUKOPUCTaHHSA niua, NaHiHi, ceHABIYI, rapga4i cTpaBu

@ CynyryHi kybmkamMm 4x4 MM — e TRY3UHCBbKUM CUP i3 HIDKHUM
KMCTOMOMOYHMUM CMaKOM Ta MPY>XHOK TEKCTYPOIO

é) Mae onTrManbHWM BGanaHc cofli, YyagoBe niaBfeHHa Ta
MaKCUManbHY TATHY4YiCTb

100% MOMOYHUM CUP piBHOMipHO po3noaingerbce YTBOPIOE €KCTPACUPHI HUTKM



CTPAYHATEJIA

Bara 150 r
XXupHictb 55 %

Ctpok npuaatHocTi | 10 AHIB

Tun MonokKa KopoB'aue

YMoBMU 36epiraHHa | 0-6°C

K-CTb y ALLUKY 8 WITYK

BUKOPUCTaHHSA cafiaTtu, 3aKyCKu, gecepTun, 6pyckeTu

>) Crpadatena yasnage coboto CUPHI HUTKM 3 MOLL@PEesTbHOTO TiCTa,
BKPWTi CONOHYBaTUMU BepLUKaMMm

é) [ly>Ke HXXHUIK 33 TEKCTY PO CUP, KU MaE M'aKMN BEPLLUKOBMW NMOCMaK

CMaKY€E SIK MOHO-NMPOAYKT
Ta iHrpeAieHT y cTpaBax

HaTypasibHU MONTIOYHUI CUP BEpPLUKW B/IaCHOro BUPOGHMLITBA



BYPATA

Kno4yoBi XxapaKTepucTUKu cupy

Bara 125 r

XXupHictb 50 %
CTtpoK npuaaTtHocTi | 21 AeHb

Tvn MO0OKa KopoB'aue
YMoBMU 36epiraHHa | 0-6°C

K-CTb y SLLUKY 8 WITYK
BUKOPUCTAHHSA cajlaTu, 3aKYCKM

>) BypaTa Ma€ HixkHYy TEKCTYpY, M'AKMIN CMaK, 3 COMTOLKYBaTUM
MOCMaKOM Ta BEPLLKOBUM apoOMaToM

é) CuVp CKNAOaETbC 3 ABOX YaCTUH: 30BHILLHbOI 0O60MOHKMW,
BMIOTOBMEHOI 3 MOLLApesin, Ta BHYTRILLHbOT YaCTUHWM — CTpadaTenin

CMaKY€E SIK MOHO-NMPOAYKT
Ta iHrpeAieHT y cTpaBax

HaTypasibHU MONTIOYHUI CUP BEpPLUKW B/IaCHOro BUPOGHMLITBA



MOLIAPEJIA MIHI

Bara 100 r

XXupHictb 45%

CTpoK npuaaTHoOcTi | 45 gHiB

Tvn MO0OKa KopoB'aue
YmMoBM 36epiraHHa | 0-6°C

K-CTb y ALLUKY 8 WTYyK
BUKOPUCTAHHSA 3aKyCKMH, canatum

_)D CUp yrKe roToBMM 09 BUKOPUCTAHHA 6€3 3aMBUX PYXiB | BUTPAT
yacy. Po3Mip KyOUKIB — 4x4 MM

é) Mae€ yHiBepcanbHi BTAaCTUBOCTI MPW BUKOPUCTAHHI Y AKOCTI
TOMIHIY O04 Niun Ta iIHrpefieHTa HeCONOAKMX CTPaB

100% MOJZIOHMHUM CUp piBHOMipHO po3noaingerbce YTBOPIOE €KCTPACUPHI HUTKM



MOLIAPEJ1IA MAKCI

Kno4yoBi XxapaKTepucTUKu cupy

Bara o0 Tr

XXupHictb 45%
CTpoK npuaaTHoOcTi | 45 gHiB

Tun MonokKa KopoB'aue

YMoBMU 36epiraHHa | 0-6°C

K-CTb y SALLUKY 8 WITYK

BUKOPUCTaHHSA niua, rapsdi ctpaBsu, casiaTu, OBOMi|

@ CUp yrKe roToBMM 09 BUKOPUCTAHHA 6€3 3aMBUX PYXiB | BUTPAT
yacy. Po3Mip KyOUKIB — 4x4 MM

é) Mae€ yHiBepcanbHi BTAaCTUBOCTI MPW BUKOPUCTAHHI Y AKOCTI
TOMIHIY AN NiUy Ta IHFpeaieHTa HECONOOKMNX CTPaB

100% MOJSIOHMHUM CUp piBHOMipHO po3noginaerbca YTBOPIOE €KCTPACUPHiIi HUTKU



MOLIAPEJIA

Kno4yoBi XxapaKTepucTUKu cupy

Bara 300r

XXupHictb 25%
CTpoK npuaaTHoOcTi | 45 gHiB

Tun MonokKa KopoB'aue

YMoBMU 36epiraHHa | 0-6°C

K-CTb Yy ALLUKY 14 WWITYK

BUKOPUCTaHHSA niua, naHiHi, 6yprepm, rapadi crpasm

—)D Cup Ma€ eNnacTUYHy TEKCTYPY, HE KPULLUTLCA Ta JIEMKO PiXKeTbCH

é) 3 yHiBepcanbHMUM GOpPMaTOM CUMpy B OATOHI 3pYyYHO 9K MiLly
NPUroTyBaTKH, Tak i cnamcaMm anga naHiHi Hapisatn

100% MOJZIOMHUM CUp pPiBHOMIipPHO po3noaingerbcs YTBOPIOE €KCTPACUPHI HUTKM flerko nfaaBuTbcs



MOLIAPEJIA KONM4YEHA

Kno4yoBi XxapaKTepucTUKu cupy

Bara 300r

XXupHictb 30%
CTpoK npuaaTHoOcTi | 45 gHiB

Tun MonokKa KopoB'aue

YMoBMU 36epiraHHa | 0-6°C

K-CTb y SALLUKY 15 WTYK

BUKOPUCTaHHSA niua, NaHiHi, ceHABIYI, rapga4i cTpaBu

@ Cup y dopMi BaToHa MaE enacTuYHy TeKCTypy. He KpuniwmnTtbca
Ta NErkKo pPiXKeTbcs

é) a€ 36anaHCOBAHMM CMaK KOMYEHOCTI, AKMM PO3KPUBAETLCSH
MPW HarpiBaHHI, MOKpPaLLYO4YM CyCigHI NpoayKTU

é) UynoBui BapiaHT 4nsa Ky/niHapiB, AKMM MOTpibeH yHiBepcanbHUM
dopmaT Mouapenu

100% MONOYHUM CHP piBHOMipHO po3noainsieTbes YTBOPIOE €KCTPACUPHI HUTKU HaTypaJ/ibHE KOMYEHHA Ha
BinbxoBUX ApoBax



MOLIAPEJIA KOMYEHA MIHI

Kno4yoBi XxapaKTepucTUKu cupy

Bara 160 Tr

XXupHictb 25%
CTpoK npuaaTHoOcTi | 45 gHiB

Tun MonokKa KopoB'aue

YMoBMU 36epiraHHa | 0-6°C

K-CTb y SLLUKY 30 WTYK

BUKOpUCTaHHSA niua, NnaHiHi, ceHABIYi, rapaJi cTpaBu

@ MiHi KynbKKM Mouapenun Kon4yeHoi Lel’ Byke roTosBi
ONa BUKOPUCTaHHA 6e3 3aMBUX PYXiB i BUTPAT Yacy 1023-2¢

o) MatoTb 36a/1aHCOBaHMIN CMaK KOMYEHOCTI, AKMIA PO3KPUBAETHCSH WORLD CHEESE

MNPV HarpiBaHHI, MOKpPaLLYytoUM CyCcigHi MpoayKTu .
TWARD

é) Moyke CnoXXMBaATUCA 9K KOPUCHUI CHEK, ab0o aK iHrpeaieHT
[0 HECONMOOKMX CTpaB

HaTypaJ/ibHE KOM4YeHHA Ha
BIJIbXOBUX ApPOBaX

100% MONIOYHMNMN CUp pPiBHOMIipPHO po3noaingerbcs YTBOPIOE €KCTPACUPHI HUTKM



MOLIAPEJIA KYBUK

Kno4yoBi XxapaKTepucTUKu cupy

Bara 1Kr

XXupHictb 45%

CTpoK npuaaTHoOcTi | 45 gHiB

Tun MonokKa KopoB'aue

YMoBMU 36epiraHHa | 0-6°C

K-CTb y SALLUKY 10 WTYK

BUKOPUCTaHHSA niua, rapayi ctpasu, cynu, COycm

@ CUp yrKe roToBMM 09 BUKOPUCTAHHA 6€3 3aMBUX PYXiB | BUTPAT
yacy. Po3Mip KyOUKIB — 4x4 MM

é) Mae€ yHiBepcanbHi BTAaCTUBOCTI MPW BUKOPUCTAHHI Y AKOCTI
TOMIHIY AN NiUy Ta IHFpeaieHTa HECONOOKMNX CTPaB

100% MONOYHUMN CUP pPiBHOMIipPHO po3noaingerbcs YTBOPIOE €KCTPACUPHI HUTKM ferko nnaBuUTbCS



CUP 4149 CMPHUKIB

Bara 1Kr
XXupHictb LA
CTpoK npuaaTHoOCTI | 28 AHIB
Tvn MO0OKa KopoB'aue

YMoBMU 36epiraHHa | 0-6°C

K-CTb y SALLUKY 6 LUTYK
BuKopucTaHHSA CUPHUKMU (CONOHI, conopaki)

HaTypalbHUA MONTOYHUN CUP

BepPLUKU BJ1TaCHOIo BMp06HVILI,TBa



PIKOTA KJIACUYHHA

Kno4yoBi XxapaKTepucTUKu cupy

Bara 1 Kr

XXupHictb LA
CTpoK npuaaTHoOCTI | 28 AHIB

Tun MonokKa KopoB'aue

YMoBMU 36epiraHHa | 0-6°C

K-CTb y SALLUKY 6 LUTYK
BUKOPUCTaHHA AecepTm, 3aniKaHKu

93 BurotoBnaetbca i3 CNPOBaATKMN CMPY MOUapesia 3 A4O0daBaHHAM BepLLIKiB

é) Mae HiXKHY TEKCTYpPY, CONOAKYyBaTMM MPUCMaK Ta BEPLUKOBUIM apoMaT

CMaKY€E 5K MOHO-NMPOAYKT
Ta iHrpeAieHT y cTpaBax

HaTypasibHU MONTIOYHUI CUP BEpPLUKW B/IaCHOro BUPOGHMLITBA



MOLIAPEJIA BATOH

Bara 1Kr
XXupHictb 45%

CTpoK npuaaTHoOcTi | 45 gHiB

Tun MonokKa KopoB'aue

YMoBMU 36epiraHHa | 0-6°C

K-CTb y SALLUKY S WITYK

BUKOpPUCTaAHHSA niua, naHiHi, 6yprepm, rapadi crpasm

—)D Cup Ma€ eNnacTUYHy TEKCTYPY, HE KPULLUTLCA Ta JIEMKO PiXKeTbCH

é) 3 yHiBepcanbHMUM GOpPMaTOM CUMpy B OATOHI 3pYyYHO 9K MiLly
NPUroTyBaTKH, Tak i cnamcaMm anga naHiHi Hapisatn

100% MONOYHUM CUP pPiBHOMIipPHO po3noaingerbcs YTBOPIOE €KCTPACUPHI HUTKM flerko nnaBuThbcs



MOLLAPEJIA KOINMYEHA BATOH

Kno4yoBi XxapaKTepucTUKu cupy

Bara 1 Kr

XXupHictb 30%
CTpoK npuaaTHoOcTi | 45 gHiB

Tun MonokKa KopoB'aue

YMoBMU 36epiraHHa | 0-6°C

K-CTb y SALLUKY S WITYK

BUKOPUCTaHHSA niua, NaHiHi, ceHABIYI, rapga4i cTpaBu

@ Cup y dopMi BaToHa MaE enacTuYHy TeKCTypy. He KpuniwmnTtbca
Ta NErkKo pPiXKeTbcs

é) Mae 36anaHCcoBaHMM CMaK KOMYEeHOCTI, AKMI PO3KPMBAETbCA
MPW HarpiBaHHI, MOKpPaLLYO4YM CyCigHI NpoayKTU

é) UynoBui BapiaHT 4nsa Ky/niHapiB, AKMM MOTpibeH yHiBepcanbHUM
dopmaT Mouapenu

100% MONOYHUM CHP piBHOMipHO po3noainsieTbes YTBOPIOE €KCTPACUPHI HUTKU HaTypaJ/ibHE KOMYEHHA Ha
BinbxoBUX ApoBax



CYNTYTYHI BATOH

Kno4yoBi XxapaKTepucTUKu cupy

Bara 1 Kr

XXupHictb 40%
CTpoK npuaaTHoOcTi | 45 gHiB

Tvn MO0OKa KopoB'aue
YMoBMU 36epiraHHa | 0-6°C

K-CTb y SALLUKY S WITYK
BUKOPUCTaHHSA niua, xadanypi, 3anikaHKu, rapsayi CtpaBu

@ CynyryHi — e KNacu4HmmM rpy3MHCbKUM CUP i3 MPY>KHOO
TEKCTYPOI Ta KUCITOMOSIOYHMM, CONMTOHYBaTUM CMaKOM

é) 3py4dHa dopmMa y BUrnagi 6atoHa igeanbHO NigxoamMTb ON4
HapPI3KM clnancamMm, BUKOPUCTaHHA B Xadanypi, 3anikaHkax abo
AK CaMOCTIMHA 3aKyCKa

100% MOSIOMHUMK CUP piBHOMipHO po3noaingerbce YTBOPIOE €KCTPACUPHI HUTKU



CYNNYTYHI KYBUK

Kno4yoBi XxapaKTepucTUKu cupy

Bara 1Kr
XXupHictb 40%
CTpoK npuaaTHoOcTi | 45 gHiB
Tvn MO0OKa KopoB'aue

YMoBMU 36epiraHHa | 0-6°C

K-CTb y SLLUKY 30 WTYK
BUKOPUCTaHHSA niua, NaHiHi, ceHABIYI, rapga4i cTpaBu

@ CynyryHi kybmkamMm 4x4 MM — e TRY3UHCBbKUM CUP i3 HIDKHUM
KMCTOMOMOYHMUM CMaKOM Ta MPY>XHOK TEKCTYPOIO

é) Mae onTrManbHWM BGanaHc cofli, YyagoBe niaBfeHHa Ta
MaKCUManbHY TATHY4YiCTb

100% MOMOYHUM CUP piBHOMipHO po3noaingerbce YTBOPIOE €KCTPACUPHI HUTKM



Po3pobnaemMo iHOuBIOyanbHI pilLeHHA AN4
BALLOro 3aknagy — BiO, peuenTypu Ta Barn oo

ONTMMaIbHOro opMaTy NPOOAYKTY




Bn B NoLyKax HagiMHOro naprtHepa oad
BUPOOHUMLTBA CBIXMX CUPIB Nig BawWmMM bpeHaoM?
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	Lel’
	Бренд свіжих сирів
	ПОЗИЦІОНУВАННЯ БРЕНДУ

	СТРАВИ ЯК В РЕСТОРАНІ ЗА 15 ХВИЛИН
	Бурата, страчатела, рікота чи моцарела — це той самий must have

	КАРТА РЕГІОНІВ
	Куди відвантажуємо сири Lel’
	– області, в які ми відвантажуємо продукцію
	– тимчасово окуповані території


	Наш асортимент
	МОЦАРЕЛА КУБИК
	Новинка!
	Ключові характеристики сиру
	Вага
	150 г
	45%
	Жирність
	Строк придатності
	45 днів
	Тип молока
	Коров’яче
	Умови зберігання
	0 – 6 °C
	К-сть у ящику
	10 штук
	Використання
	піца, гарячі страви, супи, соуси
	Сир уже готовий для використання без зайвих рухів і витрат часу. Розмір кубиків — 4х4 мм
	Має універсальні властивості при використанні у якості топінгу для піци та інгредієнта несолодких страв





	СУЛУГУНІ КУБИК
	Новинка!
	Ключові характеристики сиру
	Вага
	150 г
	40%
	Жирність
	Строк придатності
	45 днів
	Тип молока
	Коров’яче
	Умови зберігання
	0 – 6 °C
	К-сть у ящику
	10 штук
	Використання
	піца, паніні, сендвічі, гарячі страви
	Сулугуні кубиками 4х4 мм – це грузинський сир із ніжним кисломолочним смаком та пружною текстурою
	Має оптимальний баланс солі, чудове плавлення та максимальну тягнучість





	СТРАЧАТЕЛА
	Ключові характеристики сиру
	Вага
	150 г
	55 %
	Жирність
	Строк придатності
	10 днів
	Тип молока
	Коров’яче
	Умови зберігання
	0 – 6 °C
	К-сть у ящику
	8 штук
	Використання
	салати, закуски, десерти, брускети
	Страчатела уявляє собою сирні нитки з моцарельного тіста, вкриті солонуватими вершками
	Дуже ніжний за текстурою сир, який має мʼякий вершковий посмак




	БУРАТА
	Ключові характеристики сиру
	Вага
	125 г
	50 %
	Жирність
	Строк придатності
	21 день
	Тип молока
	Коров’яче
	Умови зберігання
	0 – 6 °C
	К-сть у ящику
	8 штук
	Використання
	салати, закуски
	Бурата має ніжну текстуру, м’який смак, з солодкуватим посмаком та вершковим ароматом
	Сир складається з двох частин: зовнішньої оболонки,
	виготовленої з моцарели, та внутрішньої частини – страчатели




	МОЦАРЕЛА МІНІ
	Новинка!
	Ключові характеристики сиру
	Вага
	100 г
	45%
	Жирність
	Строк придатності
	45 днів
	Тип молока
	Коров’яче
	Умови зберігання
	0 – 6 °C
	К-сть у ящику
	8  штук
	Використання
	закуски, салати
	Сир уже готовий для використання без зайвих рухів і витрат часу. Розмір кубиків — 4х4 мм
	Має універсальні властивості при використанні у якості топінгу для піци та інгредієнта несолодких страв





	МОЦАРЕЛА МАКСІ
	Новинка!
	Ключові характеристики сиру
	Вага
	90 г
	45%
	Жирність
	Строк придатності
	45 днів
	Тип молока
	Коров’яче
	Умови зберігання
	0 – 6 °C
	К-сть у ящику
	8 штук
	Використання
	піца, гарячі страви, салати, овочі
	Сир уже готовий для використання без зайвих рухів і витрат часу. Розмір кубиків — 4х4 мм
	Має універсальні властивості при використанні у якості топінгу для піци та інгредієнта несолодких страв





	МОЦАРЕЛА
	Ключові характеристики сиру
	Вага
	300 г
	25%
	Жирність
	Строк придатності
	45 днів
	Тип молока
	Коров’яче
	Умови зберігання
	0 – 6 °C
	К-сть у ящику
	14 штук
	Використання
	піца, паніні, бургери, гарячі страви
	Сир має еластичну текстуру, не кришиться та легко ріжеться
	З універсальним форматом сиру в батоні зручно як піцу
	приготувати, так і слайсами для паніні нарізати




	МОЦАРЕЛА КОПЧЕНА
	Ключові характеристики сиру
	Вага
	300 г
	30%
	Жирність
	Строк придатності
	45 днів
	Тип молока
	Коров’яче
	Умови зберігання
	0 – 6 °C
	К-сть у ящику
	15 штук
	Використання
	піца, паніні, сендвічі, гарячі страви
	Сир у формі батона має еластичну текстуру. Не кришиться та легко ріжеться
	ає збалансований смак копченості, який розкривається
	при нагріванні, покращуючи сусідні продукти
	Чудовий варіант для кулінарів, яким потрібен універсальний формат Моцарели




	МОЦАРЕЛА КОПЧЕНА МІНІ
	Ключові характеристики сиру
	Вага
	160 г
	25%
	Жирність
	Строк придатності
	45 днів
	Тип молока
	Коров’яче
	Умови зберігання
	0 – 6 °C
	К-сть у ящику
	30 штук
	Використання
	піца, паніні, сендвічі, гарячі страви
	Міні кульки Моцарели копченої Lel’ вже готові
	для використання без зайвих рухів і витрат часу
	Мають збалансований смак копченості, який розкривається при нагріванні, покращуючи сусідні продукти
	Може споживатися як корисний снек, або як інгредієнт
	до несолодких страв




	МОЦАРЕЛА КУБИК
	Ключові характеристики сиру
	Вага
	1 кг
	45%
	Жирність
	Строк придатності
	45 днів
	Тип молока
	Коров’яче
	Умови зберігання
	0 – 6 °C
	К-сть у ящику
	10 штук
	Використання
	піца, гарячі страви, супи, соуси
	Сир уже готовий для використання без зайвих рухів і витрат часу. Розмір кубиків — 4х4 мм
	Має універсальні властивості при використанні у якості топінгу для піци та інгредієнта несолодких страв




	СИР ДЛЯ СИРНИКІВ
	Новинка!
	Ключові характеристики сиру
	Вага
	1 кг
	45 %
	Жирність
	Строк придатності
	28 днів
	Тип молока
	Коров’яче
	Умови зберігання
	0 – 6 °C
	К-сть у ящику
	6 штук
	Використання
	сирники (солоні, солодкі)




	РІКОТА КЛАСИЧНА
	Ключові характеристики сиру
	Вага
	1 кг
	45 %
	Жирність
	Строк придатності
	28 днів
	Тип молока
	Коров’яче
	Умови зберігання
	0 – 6 °C
	К-сть у ящику
	6 штук
	Використання
	десерти, запіканки
	Виготовляється із сироватки сиру моцарела з додаванням вершків
	Має ніжну текстуру, солодкуватий присмак та вершковий аромат




	МОЦАРЕЛА БАТОН
	Ключові характеристики сиру
	Вага
	1 кг
	45%
	Жирність
	Строк придатності
	45 днів
	Тип молока
	Коров’яче
	Умови зберігання
	0 – 6 °C
	К-сть у ящику
	5 штук
	Використання
	піца, паніні, бургери, гарячі страви
	Сир має еластичну текстуру, не кришиться та легко ріжеться
	З універсальним форматом сиру в батоні зручно як піцу
	приготувати, так і слайсами для паніні нарізати




	МОЦАРЕЛА КОПЧЕНА БАТОН
	Ключові характеристики сиру
	Вага
	1 кг
	30%
	Жирність
	Строк придатності
	45 днів
	Тип молока
	Коров’яче
	Умови зберігання
	0 – 6 °C
	К-сть у ящику
	5 штук
	Використання
	піца, паніні, сендвічі, гарячі страви
	Сир у формі батона має еластичну текстуру. Не кришиться та легко ріжеться
	Має збалансований смак копченості, який розкривається
	при нагріванні, покращуючи сусідні продукти
	Чудовий варіант для кулінарів, яким потрібен універсальний формат Моцарели



	Новинка!

	СУЛУГУНІ БАТОН
	Ключові характеристики сиру
	Вага
	1 кг
	40%
	Жирність
	Строк придатності
	45 днів
	Тип молока
	Коров’яче
	Умови зберігання
	0 – 6 °C
	К-сть у ящику
	5 штук
	Використання
	піца, хачапурі, запіканки, гарячі страви
	Сулугуні – це класичний грузинський сир із пружною текстурою та кисломолочним, солонуватим смаком
	Зручна форма у вигляді батона ідеально підходить для нарізки слайсами, використання в хачапурі, запіканках або як самостійна закуска




	СУЛУГУНІ КУБИК
	Ключові характеристики сиру
	Вага
	1 кг
	40%
	Жирність
	Строк придатності
	45 днів
	Тип молока
	Коров’яче
	Умови зберігання
	0 – 6 °C
	К-сть у ящику
	30 штук
	Використання
	піца, паніні, сендвічі, гарячі страви
	Сулугуні кубиками 4х4 мм – це грузинський сир із ніжним кисломолочним смаком та пружною текстурою
	Має оптимальний баланс солі, чудове плавлення та максимальну тягнучість



	Новинка!
	Увесь асортимент Lel’ для HoReCa

	Від вашого запиту до готового продукту на кухні
	Повний асортимент свіжих сирів
	можемо виробляти під private label

	Від виробництва до готового продукту на полиці
	Залишились питання?
	+38 0 (98) 289 18 88 s.efimov@ardis.ua


